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114學年度技術型高級中等學校餐旅群科中心 

教案示例徵稿實施計畫 

 

壹、 依據 

依據技術型高級中等學校餐旅群科中心114學年度工作計畫辦理。 

貳、 目的 

一、配合新課綱研擬專業英文教案示例，以推廣餐旅群課程融入專業英文知識，提升學生專業

英文能力並與國際接軌，深化課程發展。 

二、配合十二年國民基本教育推廣十九項議題融入各科教學，並得視學習內容適時融入其他相

關議題，以發展健全技術與教育。 

參、 辦理單位 

一、指導單位：教育部國民及學前教育署。 

二、主辦單位：技術型高級中等學校餐旅群科中心(新北市立淡水高級商工職業學校)。 

肆、 參與對象 

全國餐旅群學校餐飲及觀光科(學程)之教師。 

伍、 辦理方式 

一、徵稿主題： 

(一)「配合新課綱之專業英文教案示例」 

(二)「十九項議題融入課程之教案示例」 

二、徵稿方式：採線上徵稿，請至本中心網站(https://vtedu.k12ea.gov.tw/nss/s/shc/index)點選連

結，並填寫相關資訊及上傳檔案。 

三、撰寫格式請參考「議題融入說明手冊」。 

四、撰寫範例可參考「汽車專業英文教案議題融入示例」。 

五、教案每篇以3,000字為限，教案經委員審核並修正通過後，公告本中心網站。 

陸、 辦理時程 

一、徵稿期間：即日起至115年1月16日(星期五)止。 

二、審閱結果公告：將另行通知公告。 

三、修正後教案繳件日期：審閱結果公告後2週內。 

四、成果研習：將另行通知公告。 

柒、 獎勵方式 

一、凡投稿教師皆提供參加證明以茲鼓勵。 

二、由投稿作品中評選優秀作品若干件，每件補助撰稿費，稿費費用每千字新臺幣1,300元(未滿

千字每字以1元計算)。 

捌、 注意事項 

一、投稿作品內容不得有抄襲、翻譯、臨摹或自他人作品修改而成，或有侵害他人著作權之情

事，相關法律責任由參加者自行承擔。 

二、本計畫所有獲選稿件之作者，同意其作品之著作財產權無償讓予本中心規劃使用，不另支

付酬勞或任何費用。 
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三、如若創作過程有使用到任何人工智慧（AI）或生成式人工智慧（Generative AI）協助創作

或編輯（如：文字、圖片、影片等），請於教案示例中主動標示「是否使用人工智慧（AI）

或生成式人工智慧（Generative AI）」並說明工具名稱及使用方式（AI提示詞、範圍）。引

用處需標註使用之人工智慧科技軟體。 
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十二年國民基本教育課程綱要 

餐旅群課程教案示例 

壹、教案內涵 

一、基本資料 

編寫人  服務學校  

課程類別 
□部定必修 

□校訂必修 
科目屬性 

□專業科目 

□實習科目 

教案類型 
□議題融入：_______________ 

□專業英文 
適用科別 

□餐飲管理科 

□觀光事業科 

□綜合高中學程 

□實用技能班 

教學年段 

□一年級  

□二年級  

□三年級 

教學時間 
□第一學期，週次：_____週 

□第二學期，週次：_____週 

科目名稱  學分數  

單元名稱  教學節數  

 

二、核心素養 

1.總綱素養對應(用底色表示對應) 

A自主行動 B溝通互動 C社會參與 

A1身心素質與自我精進 B1符號運用與溝通表達 C1道德實踐與公民意識 

A2系統思考與解決問題 B2科技資訊與媒體素養 C2人際關係與團隊合作 

A3規劃執行與創新應變 B3藝術涵養與美感素養 C3多元文化與國際理解 

 

總綱 

核心素養面向 

總綱 

核心素養項目 

總綱 

核心素養項目說明 

高級中等學校教育 

核心素養具體內涵 

    

    

 

2.科目學習重點 

科目 學習表現 主題 學習內容 

    

 



114學年度適用 

4 

 

3.主題、學習內容、議題學習主題與實質內涵對應(專業英文教案免填) 

主題 學習內容 議題 學習主題 實質內涵 

   
 

 

   
 

 

 

貳、教案分析與設定 

學生學習經驗分析  

主要教科書  

教材研究分析  

教學方法  

教學資源 
硬體  

軟體  

是否使用人工智慧

（AI）或生成式人工智

慧（Generative AI） 

協助創作或編輯此教案 

□是 

工具名稱：__________________________________ 

使用方式：(AI提示詞、範圍)：

___________________________________________________________ 

□否 

教學目標 

單元目標 具體目標 

【認知】 

 

 

【情意】 

 

 

【技能】 

 

【認知】 

 

 

【情意】 

 

 

【技能】 
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參、課程設計 

教學目標 教學活動 時間 教學方法 備註 

 

    

肆、學習檢核點 

學習檢核點 
評量規準 

待加強 良 優 

1.    

2.    

3.    

 

伍、附件(可附補充教材、學習單、評量、學生學習回饋單及相關教學活動照片等。) 

 

 

說明： 

1. 撰寫之教案以餐旅群專業科目(觀光餐旅業導論/觀光餐旅英語會話)、實習科目(餐飲服務

技術/飲料實務)或技能領域(西餐烹調/旅遊實務/導覽解說…等)單元主題為主，以2至4節

為限。 

2. 議題融入之撰寫以「十九項議題」融入課程為主。 

3. 應於「參、課程設計」教學活動中納入學習檢核點，並於「肆、學習檢核點」中撰寫評

量規準。 

4. 可自行增加補充教材、學習單、評量、學生學習回饋單及相關教學活動照片等。 

5. 教案文責自負，如採用他人文字或資料，務必先取得對方授權同意。 

6. 本中心對教案有刪改權，一經投稿，視同授權本中心刊載。 

7. 表格如不敷使用可自行增加。 

8. 議題融入之撰寫內容請對照「議題融入說明手冊」。 

9. 撰寫範例可參考「媒體素養-專業英文教案-核心素養議題融入示例」。 

 


